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8.6. - 12.6. 2020 15.6. - 19.6. 2020

ALERGENY ALERGENY

Pol. S 1,3 0,33 l Kmínová s vejcem Pol. J 1 0,33 l Kapustová
1 J 1,3,7 100g Kuřecí kousky se smetanovou kari omáčkou (+ bílé víno, cibule, kurkuma), těstoviny 1 S 1,10,12 100g Ďábelské řízky (kýta, paprika, cibule, fefronky, hořčice, víno), pečené brambory

2 D 1,3 100g Vepřová krkovice b.k. podle rychtáře (slanina, játra, vejce, okurky, kapie), vař. brambory 2 D 1,3 150g Moravský vrabec, bramborové knedlíky, špenát
3 D 1,3,7 450g Zapečené brambory se sýrem a bylinkami, okurkový salát 3 S 1,7 150g Vepřová játra po mlynářsku (játra na nudličky, paprika, smetana, majoránka), rýže

4 4

Pol. S 1,3,9 0,33 l S vaječnou zásmažkou Pol. J 1,3,7,9 0,33 l Hovězí s celestýnskými nudlemi
1 J 1,3 150g Drůbeží játra na cibulce, rýže 1 D 1,5,6 100g Kuřecí KUNG PAO, rýže
2 D 1,3,7 100g Přírodní plátky z vepřové kýty se špenátovými žampiony, bramborové šišky 2 S 1,3,7,9 100g Vepřový závitek na smetaně (salám, vejce, okurka, slanina), houskové knedlíky

3 J 1,3,7 350g Zeleninový salát s pohankou a balkánským sýrem 3 D 1,3,7,10 100g Sýrový karbanátek, vařené brambory m.m., tatarská omáčka
4 4

Pol. S 1,3,7,9 0,33 l Hovězí s masovou rýží Pol. J 1,9 0,33 l Bramborová
1 J 1,3 100g Pomalu pečená hovězí kližka na pivu (slanina, zelenina, rajčatový protlak), houskové knedlíky 1 D 1,12 100g Guláš podle Petra Voka (hovězí a vepřové, lečo, víno) , houskové knedlíky
2 D 1,3,12 130g Pastýřská pochoutka (hovězí, vepřové, játra, žampiony), rýže 2 S 1,3 450g Bramborový závin plněný uzeným masem m.s. s cibulkou, kysané, zelí
3 D 1,3 495g Povidlové taštičky z bramborového těsta 3 D 1,3,7 360g Bublanina s ovocem
4 4

Pol. S 1,7 0,33 l Z hlávkového zelí se smetanou Pol. J 1,7 0,33 l Selská
1 D 3,7 100g Kuřecí fofr řízky (+sýr, kukuřice, vejce, šunka), bramborová kaše m.m. 1 S 1,3,6,7 100g Kuřecí prsa v sýrovém těstíčku, šťouchané brambory s pórkem m.m.        
2 J 1,3,7,9 100g Hovězí pečeně na způsob zvěřiny, houskové knedlíky 2 D 1 100g Zbojnická pochoutka (hovězí, vepřové, klobása, houby), rýže
3 D 1,3,7 350g Ovocný talíř, sladké pečivo 3 D 7,8 350g Brokolicový koktejl ( brokolice, rajčata, sýr, salát, smetana), pečivo
4 4

Pol. S 1,3,7 0,33 l Kulajda Pol. J 9 0,33 l Hovězí s rýží a hráškem
1 J 1,9 100g Vepřové maso s celerovými nudličkami, rýže                 1 D 1,7 100g Vepřové medajlonky s nivou, těstoviny
2 D 1,3 100g Plněná vepřová roláda (salám, vejce, mrkev), vařené brambory 2 S 1,3,7,9 100g Sekaná pečeně, bramborový salát
3 D 1,3 450g Kolínka s anglickou slaninou a rajčaty 3 D 1,3,7 350g Estonský kringel (náplň-skořice, cukr, máslo)
4 4

5 S 1,3,7 200g Omeleta s klobásou, vařené brambory m.m. 5 J 1,3,7 200g Omeleta s klobásou, vařené brambory m.m.

6 6

Alergeny jsou uvedeny před každým jídlem. Jejich seznam vám na vyžádání opět zašleme. Alergeny jsou uvedeny před každým jídlem. Jejich seznam vám na vyžádání opět zašleme. 

Nabízíme houskové knedlíky 650g za 24,- Kč a bramborové knedlíky 1000g za 37,- Kč. Nabízíme houskové knedlíky 650g za 24,- Kč a bramborové knedlíky 1000g za 37,- Kč. 

Zajišťujeme firemní i soukromé akce v salonku do 40 míst a sálu do 70 míst. Zajišťujeme firemní i soukromé akce v salonku do 40 míst a sálu do 70 míst. 

tel./záznamník - 494 534 394, fax - 491 618 790 - kuchyň, mob. 777 165 893 tel./záznamník - 494 534 394, fax - 491 618 790 - kuchyň, mob. 777 165 893

mobil pro objednávání akcí - 777 165 893 nebo email – eliska.lipovka@seznam.cz mobil pro objednávání akcí - 777 165 893 nebo email – eliska.lipovka@seznam.cz

Nabízíme balení jídel do misek se zatavenou fólií vhodné do mikrovlnné trouby nebo k zamrazení. Nabízíme balení jídel do misek se zatavenou fólií vhodné do mikrovlnné trouby nebo k zamrazení.

Jídla připravují - Dáša - D, Jakub - J, Stáňa - S, přílohy - Hana, Ruda - R, Míla - M Jídla připravují - Dáša - D, Jakub - J, Stáňa - S, přílohy - Hana, Ruda - R, Míla - MJídla připravují - Dáša - D, Jakub - J, Stáňa - S, přílohy - Hana, Ruda - R, Míla - M
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