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2 ALERGENY 2 ALERGENY
Pol D 17 0,33 | Frankfurtska Pol. S 1 0,331 Kapustova
= 1 8 1 100g Veprovy platek pfirodni, ryze = 1 J 13,7 100g Hovézi s beSamelovou oméckou a zampiony, houskové knedliky
w2 W 2 D 1,38 1509 Vepfovy vrabec, bramborové knedliky, kysané zeli
g 3 Pouze tento den je bez moznosti vybéru dalSich jidel g 3 J 13,7 2ks Varené vejce, koprova omacka, houskové knedliky
a 4 tzn. i bez jidla ¢. 5 ajidla €. 6 a 4 D 1,3 350g Jableny kola¢ z piskotového tésta
Pol D 1,3,7,9 0,331 Hovézi se zeleninovymi noky Pol. S 1,9 0,331 Hovézi s téstovinami
1§ 137 100g Kureci prsicka v syrovém tésticku, varené brambory m.m. 1 4J 7 2509 Pecené kureci stehno na kari, ryze
E 2 J 13 100g \]epfové plec na paprice, houskové knedliky E 2 D 13 100g Hovézi maso na pepfi, bramborové knedliky
E 3 J 137 100g Sunkové flicky zapecené, okurka E 3 D 13,7 100g Sekana pecené se syrem, bramborova kase m.m., kompot
D 40 7 350g Anglicky zelny salat se syrem, peéivo D 4 J 1,34 3509 ltalsky salat s rybami, pecivo
Pol D 0,33 | Cesnekova s brambory Pol. § 1,7 0,331 Brokolicova
< 1 J 1 100g Zidovské nudlicky (hovézi, fazolky, ¢esnek), varené brambory < 1 J 13,7 1009 [(ufeci prsav listovém tésté s paprikovou omackou, dusena zeleninova smés
8 2 J 1 100g @hilli con carne, ryze B 2 D 36 100g SVEJ-CU-ZOU (veprova kyta, porek, zeli, soj. omacka), ryze
>|n_: 3§ 19 100g Spikovana plec karotkou a fapikatym celerem, kuskus x|n_: 3 D 137910 150g Hovézi jatra po tyrolsku (jatra se smetanovou oméackou), houskové knedliky
w 4 S 137 3509 Estonsky kringel (kynuté tésto s maslem, skofici a cukrem) w 4 J 1,7 4509 Bulgurs ovocem, skofici a maslem
Pol D 1,79 0,331 Hnéda s praZzenou krupici Pol. S 1,3 0,331 Hovézi s jatrovou ryzi
ﬁ 1 S 7 100g Jemné kureci rizoto (Zampiony, mrkev, hrasek, syr), zelny salat s karotkou ﬁ 1 J 1,3 100g Plnéna hovézi rolada (napli-vejce, salam, karotka), ryze
'n_: 2 J 13 100g Hovézi pecené podle Jenikovického uzenare (4 druhy uzeniny), houskové knedliky E 2 J 1 100g Veprové maso s houbami a rozmarynem, ryze
E 3 J 13 100g Selska vept. rolada (napli- mleté maso, jatra), vafené brambory E 3 D 1,7 400g Zapecené téstoviny se Spenatem a Sunkou
0 4 S 139 3509 Fazolovy salat s kukufici (brambory, kukufice, mrkev, celer, jogurt, okurka), pe€ivo 0w 4 D 1 2 ks Sazené vejce, Cocka nakyselo, salat z kysaného zeli
Pol D 1,3,7,9 0,331 Zeleninova se strouhanim Pol. § 1,7 0,331 Zhlavkového zeli se smetanou
1 J 7 100g Kureci platek zapeceny s brokolici a syrem, vafené brambory m.m. 1 J 13,9 100g Vafené hovézi predni, rajéatova omacka, téstoviny
5 2 8 1 100g Veprova krkovice pecena sous-vide (pfi nizké teploté), Stouchané brambory ﬁ 2 D 1,3 150g Vepiovy bucek po selsku, bramborové knedliky, Spenat
_I;: 3 S 13,7  450g Bramborak, zelny salat s kienem E 3 J 13,7 180g Zeleninovy fizek, bramborova kase m.m., kompot
a 4 J 7 480g Ryzova kaSe se skofici a chia seminky o 4 D 1,37 4509 Zapékané palaCinky s tvarohem
=5 D 13 100g Vepfovy gulas, téstoviny =2 5 S 13 100g Vepfovy gulas, téstoviny
> 6 D 1,7 350g Spagetovy salat z Neapole (paprika, Sunka, syr, ¢esnek > 6 S 1,7 350g Spagetovy salat z Neapole (paprika, Sunka, syr, Cesnek
< g
't7> Objednavky ze stalého jidelnicku pouze den predem ! c'T) Objednavky ze stalého jidelni€ku pouze den predem !

Alergeny jsou uvedeny pfed kazdym jidlem. Jejich seznam vam na vyzadani opét zasleme.

Nabizime houskové knedliky 650g za 20,- K¢ a bramborové knedliky 1000g za 35,- K¢.

Zajistujeme firemni i soukromé akce v salonku do 40 mist a sélu do 70 mist.

tel./zaznamnik - 494 534 394, fax - 491 618 790 - kuchyri, mob. 777 165 893

mobil pro objednavani akei - 777 165 893 nebo email - eliska.lipovka@seznam.cz

Nabizime baleni jidel do misek se zatavenou folii vhodné do mikrovinné trouby nebo k zamrazeni.

Jidla pfipravuji - Dasa - D, Jakub - J, Stana - S, pfilohy - Hana, Ruda - R, Mila - M

Alergeny jsou uvedeny pred kazdym jidlem. Jejich seznam vam na vyzadani opét zasleme.

Nabizime houskové knedliky 650g za 20,- K¢ a bramborové knedliky 1000g za 35,- K¢.

Zajistujeme firemni i soukromé akce v salonku do 40 mist a sélu do 70 mist.

tel./lzaznamnik - 494 534 394, fax - 491 618 790 - kuchyn, mob. 777 165 893

mobil pro objednavani akei - 777 165 893 nebo email - eliska.lipovka@seznam.cz

Nabizime baleni jidel do misek se zatavenou félii vhodné do mikrovinné trouby nebo k zamrazeni.

Jidl Jidla pripravuji - Dasa - D, Jakub - J, Stana - S, pfilohy - Hana, Ruda - R, Mila - M



